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Rostfritt utan fldckar — proffsens forstaval

Rostfritt stdl dr ett
beprovat material

for utrustning inom
catering — av goda

skdl. Det har inga
beldggningar, som kan
flagna. Det krdver inga
“antimikrobiologiska”
tillsatser, som kan
kontaminera maten.
Renheten forblir utmdrkt
- dven efter mdnga drs
intensiv anvidndning.
Konventionell rengdring
ger, om rdtt utford,
optimalt hygieniskt
resultat.
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Rostfritt stal ar latt att gora rent pa ett effektivt och hygieniskt satt. Det krdvs dock en viss
forsiktighet for att inte forstdra den fantastiska ytan, vilket nedan beskrivs i nagra enkla

regler:

@

Rengdringen bor utféras med mjuka
disksvampar, kokstrasor eller skrapor
med gummilist. Anvdnd inte harda
RENGORINGSATTIRALJER eller skurmedel,
framfor allt inte pa dekorativa ytor.

RENGORINGSMEDLEN méste spadas till
foreskriven koncentration. Anvand inte alltfor
starka l6sningar. Anvdnd inte kloridhaltiga
blek- eller desinfektionsmedel!

Anvdnd de TEMPERATURER som anges av
tillverkaren. Undvik hogre temperaturer.

Begransa EXPONERINGSTIDEN till vad som
angivits av tillverkaren. Overskrid inte den
tiden i onédan.

SKOL) med kranvatten. Lat inte rengdrings-
medel bli kvar i tranga utrymmen eller pa
horisontala ytor.

TORKA TORRT. Undvik avlagringar fran
intorkat vatten.

Tank pa att anvandning av alltfor starka eller alltfor heta reng6ringsmedel, eller exponering
under alltfor lang tid, inte nodvandigtvis ger ett battre resultat. Det kan istallet vara skadligt

for utrustningen.



