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Development

Tahraton

Ruostumatonta

terdstd on kaytetty
keittiokalusteiden
valmistusmateriaalina
jo vuosikymmenten
ajan - hyvdstd syystd.
Sen kestdvyys ei ole
riippuvainen erillisestd
ja mahdollisesti pois

kuluvasta pinnoitteesta.

Se ei tarvitse mitddn
“antibakteerisia”
lisdaineita, jotka voivat
kulkeutua ruokaan. Sen
puhdistettavuus sdilyy
erinomaisena — myés
vuosien kovan kdyton
jdlkeen. Sddnndllisesti
Suoritettavat
puhdistustoimenpiteet
takaavatkin parhaan
mahdollisen hygienian.
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ruostumaton - ammattilaisten ylpeys

Ruostumattoman terdksen perinpohjainen puhdistaminen on vaivatonta. Muutamia
yksinkertaisia ohjeita tulee kuitenkin noudattaa, jotta korkealuokkaiset pinnat eivat

vaurioituisi:

PUHDISTUSVALINEINA tulisi kayttas
pehmeitd sienid, keittiopyyhkeita ja
ikkunalastaa. Kovia materiaaleja kuten
terdsvillaa ei tulisi kayttaa lainkaan esimer-
kiksi koristepinnoille.

PUHDISTUSAINEET tulee laimentaa val-
mistajan ohjeiden mukaan. Al3 kiyti liian
vikevii liuosta. Ald kadytd kloridipitoisia
desinfiointi- tai valkaisuaineita.

LAMPOTILAN tulee olla valmistajan suo-
situksen mukainen. Ald ylikuumenna.

VAIKUTUSAJAN tulee noudattaa valmistajan
ohjeita. Al pidenni vaikutusaikaa tarpeet-
tomasti.

HUUHTELE puhtaalla vedelld. Puhdis-
tusainetta ei saa jdada koloihin eikd se
mydskddan saa kuivaa vaakasuorille
pinnoille.

PYYHI KUIVAKSI. Pinnat eivdt saa jaada
kosteiksi, sillda kuivuessaan tahrat tulevat
ndkyviin.

@

On syytd muistaa, ettd lilan voimakkaat tai kuumat puhdistusaineet seka pitkat vaikutusajat
eivat valttamadtta paranna puhdistustulosta, vaan ne voivat olla haitaksi vaurioittaen
puhdistettavaa kappaletta.



